PLUMCAKE AL CIOCCOLATO E PERE

INGREDIENTI
100 g. di farina
50 g. di fecola
3 uova
150 g. di zucchero
100 g. di cioccolato fondente
1 bustina di lievito
80 g. di burro
½ bicchiere di latte
1 pera 
Sbattete i tuorli con lo zucchero, fino a quando saranno spumosi; unite il burro, la farina e la fecola setacciate con il lievito e mescolate. Diluite con il latte; unite il cioccolato a pezzi e la pera a fettine.
Montate a neve gli albumi con un pizzico di sale, incoporateli al composto, mescolando dal basso verso l'alto per non smontare il tutto.
Versate il composto in uno stampo da plumcake di 30x10cm. e cuocete a 180° per 40 minuti circa.





